
PRO Byske har vinprovning 17 februari 2023, Sörgårda matsal i Byske. 

 

Sommelier Alina Lundmark  

Fredag kväll och vinprovning. Sommelier Alina Lundmark kommer in som en virvelvind, öppnar 

kvällens vinflaskor och häller upp dem i alla 80 glas. Vi i PRO Byske sitter beredda på att få höra allt 

om tillverkningstekniker, lagringsmetoder och självklart jordmånen vinstockarna växer i. 

Först ut vindistriktet Valpolicello i nordöstra Italien. Omgiven av alperna (för att kyla ner) och nära 

Gardasjön (för att värma upp) är området näst intill perfekt för vinproduktion. Glas nr 1, är en Monte 

del Frá Valpolicello Ripasso Classico Superiore, där Ripasso - betyder ungefär ”återpasserad”. En 

teknik för att ge ytterligare smak och alkohol till vinet.  

Därefter vänder vi oss till Rhone-dalen i sydöstra Frankrike, den norra delen. Här blåser den svala 

Mistral-vinden från Schweiz och ger ett kontinentalt klimat med varma somrar och bistra vintrar.  

Även stor skillnad på dag och natt vilket är bra för Syrah-druvan som behöver andas/vila på natten. 

Glas nr 2 är en  Crozes-Hermitage Les Trois Chênes.  

 

När vi kommer till glas nr 3, hamnar vi i Sydafrika och distriktet Stellenbosch, som anses vara det 

sydafrikanska vinets hjärta. Kanonkop Estate Pinotage. Vilket vin, helt klart min favorit. 

Sist ut besöker vi Australien och den sydvästra delen. Margaret River är det mest kända vindistriktet 

och producerar premium viner (mest exklusiva) i Bordeaux-stil.  Vi avslutar vinprovningen med en 

Vasse Felix Cabernet Sauvignon. 

Alina lämnar oss med de tänkvärda orden: 

Ett liv utan vin är inget liv, 

Ett vin utan liv är inget vin. 

 

Och vi som lyssnade – och provsmakade – denna kväll kan inte annat än hålla med. 


