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Vi provar tre andra
ginstilar.

Gin ar en spritsort som ar baserad pa en
neutral alkohol som har smaksatts med
olika orter, kryddor och framfor allt
enbar, som ger den dess unika, friska och
latt bittra ton.

London Dry Gin.

Detta gin tillverkas pa samma satt men med skillnaden att man inte far addera
kryddor eller aromer efter destilleringen.

Nr. 38063 Gotlands Ginfabrik Dry Gin. Den kostar 361kr

Denna eleganta sprit kombinerar traditionellt hantverk med
= innovativa smaker, vilket resulterar i en gin som passar bade
} nyborjare och finsmakare. I ginet kombineras kryddsattningen av
— lokala orter sasom backtimjan, rosmarin och myskmadra som mots
N1 | upp med den djupa och runda smaken av blodapelsin. En subtil
3 hetta fran pepparrot och en 6mtalig blommighet fran lavendel
w4 kompletterar smakupplevelsen. Allt detta binds samman med ett
-« diskret inslag av salt bldstng och det mineralrika gotlandska
Y "f% vattnet.
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En Gotlands GT: 5 cl gotlandsk gin, 10—15 cl premiumtonic, Isbitar samt
Citruszest, Farska orter — rosmarin eller timjan passar utmarkt, Eventuellt ett
par blabar eller en skiva gurka for extra farg.

Tillbehor att njuta till: Gotlandsk ost, t.ex. Sandaost eller ett lagrat blatt
mogel, Knackebrod med tryffelkram eller farskost, Lufttorkad gotlandsk skinka
eller viltkorv samt Picklade granskott eller ramslok — for en vild touch
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Navy Strength.

Den tillverkas som tidigare recept men spades sedan till minst 57%. Att hoja
alkoholstyrkan sa blir ginsmaken annorlunda trots samma grundrecept.

Nr. 86428 Herno Navy Strength Gin. Den kostar 396Kr

Herno Navy Strength Gin har samma grundrecept som Herno Dry ‘
Gin, men spads med mindre vatten for att uppna 57%. Den
uppskattas mycket av de som vill skapa cocktails med tydlig
ginkaraktar med djarv enbarskaraktar, doftande citrus, frascha
och peppriga toner och med en mjuk varme. Lang och drojande,
men anda slat, finish.

Utseende: Doft: Smak:

Eftersmak: Totalbetyg (1-10):

Recept pa en lyxig GT: 5 cl Hirno Navy Strength Gin, 10-15 cl
premiumtonic garna en neutral eller latt blommig tonic, Is — stora, klara isbitar
for att undvika utspadning. Garnering, Ett par enbar och en citruszest (citron
eller grapefrukt).

Tillbehor att servera till: Marconamandlar — milda och smoriga, perfekt
till den peppriga tonen i ginen.

Ostron eller rakor — giarna med en skvitt citron, for en lyxig touch.
Kallrokt lax pa ragbrod — med farskost och dill

Det har ar ett gin som efter destillering far vila i stora keramikkrus
i 100dagar for att mogna.

Nr. 86813 Monkey 47. Den kostar 416kr

Ginet har blivit kand for sin komplexa smakprofil och sitt ovanliga
stora antal ingredienser som ar hela 47 olika botaniska

. smakgivare, darav namnet. Ingredienserna ar bland annat enbar,
koriander, citrusskal, sandeltra, rosépeppar, lavendel, lingon,
granskott, bjornbarsblad, citrongras och manga flera. Smaken ar
kryddig med inslag av klassiska gin-kryddor och mer ovanliga orter
och bar.

Utseende: Doft: Smak:

Eftersmak: Totalbetyg (1-10):

En klassisk Monky GT: 5cl Monky 47 Gin, Fever-Tree Indian, en skiva
grapefrukt och ett par en bar samt en stor isbit.

Smakprofilen blir frisk, citrusig och elegant. Grapefrukten lyfter de fruktiga
tonerna i ginen.
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