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Inbjudan tll virens Vinkunskap 2024

s » Hur paverkar lagringstiden det roda vinet?

Spanska vinproducenter har kavlat upp armarna och gor battre
viner an tidigare. Det finns manga fina spanska viner att upptacka.
8% Vi kommer att prova viner med fem olika lagringstider.

¥ Vintergatsviigen torsdag 29/2 kl.14,00.
Skymningsvigen torsdag 7/3 kl1.15,00.

a“n s
Vita viner med fatlagring - sa paverkas smaken.

”Fat” ar en vanlig smakkaraktar nar vi provar
vin och det ar knappast nagon som tvivlar pa
att fat spelar en vasentlig roll.

Vi provar hur den paverkar olika druvor.
Vintergatsviagen torsdag 4/4 kl1.14,00.

Skymningsvigen torsdag 18/4 kl.15,00.

Rosévin

Vad ar godare, mer laskande och vackrare an
glittrande rosévin i glaset en lat sommardag?
Rosévin i allskons olika nyanser ar idag omattligt
populart bade att njuta i ensam majestat, och att
matcha med olika anrattningar. Rosévin ar det
mest mangsidiga vinet i varlden och alltid ett
palitligt val.

Vintergatsvagen torsdag 2/5 kl.14,00.

Skymningsvigen torsdagl16/5 kl.15,00.

Avslutning onsdag den 28/5 Kl. 14,00 i GP-salen Skogsvallen.
Vi ater och provar viner tillsammans med Marc DiBiaso.

Pa allman begiaran kommer hiar en Morotssoppa med riv for 6 portioner;

6 morotter (grovt rivna), smor, 12 liter vatten, 3 msk vetemjol, 2 gronsaks-
buljongtdarningar, 1 fiskbuljongtdrning, 400 gr rdkost, (1 ask creme fraiche
bla, kan utlimnas), dill. Sa har gor du: Fris morotterna i smor. Spad med
vatten. Koka upp. Blanda ut mjolet i lite vatten och ror ner det i soppan. Tillsatt
buljongtarningarna och lat koka en stund. Ror till sist ner ost och (creme
fraiche). Lat soppan bli varm. Servera den garnerad med dill. Sla sedan upp ett
glas La Désirée Chardonnay. Smaklig maltid!

Om du dricker mindre sa far du leva langre, och om du lever langre sa kan du
dricka mera.

Halsningar UIf.

Ulf Lindberg, Stubbdkersvigen 15, 743 34 Storvreta tel. 070 645 08 88 e-post ulf.hj.lindberg@telia.com


https://www.vinia.se/produkter/typ/rose/

