
 Vinkunskap         STORVRETA 

Vinlandet Chile.                                                                            
Chiles yta spänner över alla 
klimattyper och odlings-
förhållanden. Det skapar 
utrymme för många olika 
druvor och vinstilar. Det 
mesta av produktionen går på 
export, och Chile har haft 

stora framgångar med sina fruktiga viner i modern stil. De flesta av Chiles 
odlingar ligger på breddgrader som på norra halvklotet skulle motsvara södra 
Spanien och Nordafrika, men klimatet är betydligt svalare än vad latituderna 
antyder. Stilen på Chiles viner är för det mesta intensiv, ren och fruktig. Utan 
att bli tung eller med överdrivet mycket alkohol. Om du verkligen vill lära dig 
hur olika druvor smakar, kan vinerna från Chile ge dig en tydlig lektion. Här 
kan du hitta toner av svarta vinbär hos Cabernet Sauvignon, röda sommarbär 
och örter hos Pinot Noir, björnbär och vitpeppar hos Syrah, plommon och 
kryddiga paprikatoner hos Carmenère och krusbär och passionsfrukt hos 
Sauvignon Blanc. På chilenska vinetiketter står ibland termer som Reserva, 
Reserva Especial, Reserva Privada och Gran Reserva. Det betyder att vinet är 
av extra bra kvalitet, och att de röda vinerna har fatlagrats i sex månader.  

 Nr. 2543 Expedition Carmenére, pris 72kr. 

Vinets druva Carmenére är en druvsort som importerades från Bordeaux 
i Frankrike. Det har en mycket fruktig smak med inslag av fat, plommon, 
färska örter, vinbär, blåbär, peppar och lakrits. Serveras vid 16-18 
grader till grillade rätter. 
Alkoholhalt 13%, Sockerhalt 0,3 g/l. 
 
Utseende:  Doft:  Smak: 

 

Prisvärde: Fynd.      Mer än prisvärt. Prisvärt. Ej prisvärt.  

 

Nr. 2140 Camp, pris 89kr.  

Vinets druva är Syrah. Vinet har lagrats tio månader på franska ekfat. 
Det har en fruktig ungdomlig smak med inslag av fat, björnbär, peppar, 
plommon och lavendel. Serveras vid 16-18 grader till grillade rätter 
samt vegetariska rätter. 
Alkoholhalt 13,5%, Sockerhalt 0,3 g/l. 

Utseende:   Doft:  Smak: 

 

Prisvärde: Fynd. Mer än prisvärt. Prisvärt. Ej prisvärt. 



 

Nr. 2071 Darling, pris 101kr.  

Darling består av 40% carignan, 35% cabernet sauvignon och 25% 

carmenére. Skäl för namnet! Detta är en riktig ”darling” med 

märkbart hårt arbete med kärlek bakom. 50% har lagrats på ekfat i 

18 månader och detta ger sig till känna. En stor och generös doft 

retar nyfikenheten vid första sniffen. Nyrostat kaffe, kakao och en 

härlig mix av rönnbär, tranbär, hallon, plommon och apelsin. 
Alkoholhalt 13,5%, Sockerhalt 0,3 g/l. 

Utseende:   Doft:  Smak: 

 

Prisvärde: Fynd. Mer än prisvärt. Prisvärt. Ej prisvärt. 

 

Nr. 2704 Finca Negra, pris 121kr.   

Finca Negra Special Selection är gjort på en blandning av 55% 
Carménère, 35% Cabernet Sauvignon and 10% Syrah som odlas i 
Colchagua Valley 15 mil söder om Santiago. 100% av vinet har lagrats i 
franska ekfat om 225L i 8 månader.  Förhållandena är ypperliga för 
druvorna som utgör det fruktiga vinet som har en nyanserad smak med 
fatkaraktär, inslag av svarta vinbär, mörk choklad, plommon, björnbär, 
lagerblad och ceder. Lång och harmonisk eftersmak.                 
Alkoholhalt 14%, Sockerhalt <0,3 g/l. 

Utseende:  Doft:  Smak: 

 

Prisvärde: Fynd. Mer än prisvärt. Prisvärt. Ej prisvärt. 

 

Nr.  2350 Dona Dominga, pris 159kr.  

Vinet består till 100% av druvan carmenére. Den ger en öppen, 

utvecklad doft med svarta vinbär, salvia och andra örter, korinter, 

blåbär och fat. Medelfyllig, fin, fruktig smak med nyanserade aromer 

mogna tanniner, fin, ren syra, riktigt bra längd och småvarm 

avslutning. Alkoholhalt 14%, Sockerhalt 0,3 g/l. 

Utseende:  Doft:  Smak: 

 

Prisvärde: Fynd. Mer än prisvärt. Prisvärt. Ej prisvärt. 


